
N O T R E C A R T E
Staat er een   achter een gerecht? Deze is   dan vegetarisch, of vegetarisch te maken.V

Heb je een allergie? Geef dit dan door   en we houden er rekening mee!

Eén van onze  Franse specialiteiten. 

Carpaccio de boeuf
Ou

Fromage de chèvre chaud, geitenkaas
Ou

Soupe à l’oignon

Brochette de porc
spies van varkenshaas, saus naar keuze: 
peper, saté of ‘Chef’, botersla, verse friet

Ou
Saumon au filo, zalm uit de oven

botersla, verse friet, saus van witte wijn

Ou
Ravioli

gevulde ravioli met paddestoelen, 
ricotta, truffel, roquefortsaus

Mousse au chocolat
Ou

Crème Brûlée
Ou

Plateau de fromage (+ € 5.50)

Steak tartare prépare

Ou

Saumon fumé

Ou

Moules gratinées

Tournedos, sauce aux choix

Ou

Moules nature 

Ou

Moules a la Normande 

Ou

Bouillabaisse

Pornstar Passion

Ou

Profiterole fraises

Ou

Plateau de fromage 

Crème brûlée ................................................................9.50

dessert van vanilleroom, afgebrand met suiker

Crème brûlée, flambée au Grand Marnier        ...12.50

Mousse au chocolat.....................................................9.50

huisgemaakte chocolademousse van Callebaut

Fraises Romanoff ........................................................12.50

aardbei, room, vanille ijs, crème de cassis

Pornstar Passion..........................................................11.50

panna cotta van mandarijn, coulis van mango, 

schuim van passievrucht

Millefeuille....................................................................12.50

bladerdeeg, witte chocolademousse, aardbeien

Meringue .......................................................................11.50

vanille-ijs, gezouten karamel, verse slagroom

Profiterole       ..............................................................11.50

grote soes, vanille-ijs, verse slagroom, chocoladesaus

Profiterole fraises........................................................11.50

grote soes, aardbeien, vanille-ijs, verse slagroom

Coupe Colonel .............................................................12.50

citroensorbet, wodka, limoen

Dame blanche ...............................................................9.50

vanille-ijs, verse slagroom, Callebaut chocoladesaus

Coupe avocat................................................................11.50

vanille-ijs, verse slagroom, Zwarte Kip advocaat

Plateau de fromage ....................................................14.50

vijf soorten Franse kaas, notenbrood, appelstroop

Café et friandises.........................................................11.50

D E S S E R T S

Salade verte, botersla, French dressing ...................4.50

Salade rucola, rucola, parmezaan, pijnboompit .....4.50

Haricot verts .................................................................4.50

Portion de frites. mayonaise .....................................4.50

Portion de frites, truffelmayonaise, parmezaan ....6.50

Portion de frites de patate douce ............................7.50

zoete-aardappelfriet, truffelmayonaise, parmezaan

Portion de croquettes de pommes de terres........4.50

aardappelkroketjes, mayonaise

Sauce au poivre, pepersaus........................................4.50

Sauce du Chef ‘Nena’, ui, spek, champignons .........4.50

Sauce au béarnaise, béarnaisesaus ..........................4.50

Sauce au roquefort, roquefortsaus ...........................4.50

Champignon sautées, gebakken champignons ......4.50

S MI ER NA UP

€ 52.50€ 32.50

U RE SB  N MA EA N UR  G

S U P P L É M E N T S

S A I S O N D E S M O U L E S

Moules gratinées        ...............................................16.50

gegratineerde mosselen, beurre de Paris, stokbrood

Moules au foure .........................................................16.50

gebakken mosselen, witte boterham, rouille

Moules nature.............................................................31.50

mosselgroenten, witte wijn, mosterdmayonaise

Moules á la Normande............................................ 32.50

crème fraîche, witte wijn, knoflook 


